SCANPAN

Karta Informacyjna

Produkty Scanpan z serii Black Iron

Waznos¢:

Ten dokument obejmuje wszystkie produkty kuchenne Scanpan z serii Black Iron, wykonane z weglowej
stali sezonowanej olejem.

Przeznaczenie uzytkowania

Produkt przeznaczony jest do smazenia i ogélnego gotowania.
Nie nadaje sie do stosowania z kwasnymi potrawami, takimi jak ocet, pomidory czy owoce cytrusowe.

e Zaleca sie powolne nagrzewanie produktu i unikanie przegrzewania lub korzystania z funkcji
"booster" na polach indukcyjnych.
Nie przechowuj zywnosci w patelni.
Aby uzyskac lepszy smak i chrupigcg skorke, przed smazeniem pozwdl miesu osiggnac
temperature pokojowa.

e Produkt nie nadaje sie do smazenia bez tluszczu — konieczne jest uzycie oleju lub tluszczu, aby
zapobiec przywieraniu jedzenia.

Czyszczenie i konserwacja
Przed pierwszym uzyciem:

1. Umyj patelnie w goracej wodzie, uzywajac sztywnej szczotki. NIE uzywaj ptynu do mycia
naczyn. Osusz patelnie doktadnie.

2. Dodaj kilka tyzeczek oleju do smazenia (np. olej rzepakowy lub z pestek winogron) i rozprowadz go
po catej powierzchni patelni za pomoca papierowego recznika.

3. Podgrzewaj patelnig, az olej zacznie dymic (proces przypalania), pozwalajgc mu dymi¢ przez kilka
minut. Zapewnij dobrg wentylacje lub uzyj okapu.

4. Odstaw patelnie do ostygniecia, a nastepnie wytrzyj jg papierowym recznikiem. Teraz patelnia jest
odpowiednio przygotowana i posiada naturalng powierzchnie nieprzywierajaca.

5. Umyj patelnie ponownie w cieptej wodzie za pomocg szczotki. Nie uzywaj ptynu do mycia naczyh.

6. Doktadnie osusz patelnie przed przechowywaniem.

Po uzyciu:
Unikaj moczenia patelni w wodzie lub uzywania zmywarki.
Myj patelnie w bardzo gorgcej wodzie za pomocg sztywnej szczotki lub ggbki (bez ptynu do mycia
naczyn).
e Doktadnie osusz patelnie przed przechowywaniem.

W przypadku rdzy:

o Jedli sie pojawi, zetrzyj jak najwiecej rdzy za pomoca gruboziarnistej kuchennej ggbki, umyj
patelnie w cieptej wodzie i osusz.



e Natéz cienkg warstwe oleju na catg patelnie i podgrzewaj, az olej zacznie dymié. Po ostygnieciu
wytrzyj nadmiar oleju. Twoja patelnia odzyska naturalng powierzchnie nieprzywierajgca.

W przypadku przypalen:

e Jesli na patelni powstata gruba warstwa przypalonego jedzenia, zagotuj w niej wode przez 10-15
minut, az wiekszo$¢ resztek sie oderwie od dna.

e Usun resztki, a nastepnie aby przywréci¢ jej powierzchnie nieprzywierajgca, wlej na patelnie olej i
podgrzewaj, az olej zacznie dymié. Po ostygnieciu wytrzyj nadmiar oleju. Twoja patelnia odzyska
naturalng powierzchnige nieprzywierajgca.

Wiecej informacji znajdziesz na stronie: www.scanpan.eu/user-guide.

Srodki ostroznosci

e Uchwyty stalowe mogg nagrzewac¢ sie podczas uzytkowania; nalezy zachowa¢ odpowiednig
ostroznosé.

e Produkt nie nadaje sie do uzywania z kwasnymi potrawami, takimi jak ocet, pomidory czy owoce
cytrusowe.

Przepisy i zgodnos¢

Ten produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem o Ogdélnym Bezpieczenstwie Produktéw (UE) 2023/988
(GPSR) oraz z obowigzujgcymi przepisami UE dotyczgcymi materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, w tym Rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiatow i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia, Rozporzgdzeniem (WE) nr 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej
(GMP) oraz Dunskim Zarzadzeniem Wykonawczym BEK nr 681 z dnia 25 maja 2022 r. Produkt zostat
przetestowany i spetnia wymogi tych przepiséw.

Producent i odpowiedzialny za bezpieczenstwo produktu w UE:

Scanpan A/S

Industrivej 49

8550, Ryomgard, Dania
Tel.: +45 87741400

E-mail: service@scanpan.dk

www.scanpan.eu/user-quide

Kontakt
W przypadku pytan lub uwag dotyczacych uzytkowania produktéw Scanpan, skontaktuj sie z nami:
Importer/Dystrybutor:: E&J Concept Elzbieta Krop

Adres: Pogodna 29, 05-839 Nadarzyn
E-mail: ela.krop@ejconcept.pl
Telefon: +48510029355

www.ejconcept.pl
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